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Introduction

Chaque année, Les Celliers de Meknès produisent de vins générant ainsi des tonnes de marcs de raisin et de lie de vin. Ces sous

produits représentent une charge polluante importante ainsi renferment de nombreux composés tels que: Alcool, anthocyanes,

poly-phénols, huile de pépins de raisin….Ces composés 100 % naturels peuvent être récupérés dans les marcs et lies, ce qui

permettra de valoriser ces sous-produits en molécule à forte valeur ajoutée et baisser le degré de pollution, diminuant ainsi

fortement la charge à dégrader en station d’épuration et au sol.
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✓Caractérisation des marcs de raisin (Poly-phénols, huile de pépin, et 

résidus ligno-cellulosiques);

✓ Mise en place d’un procédé d’extraction des poly phénols, 

bioéthanol, huiles de pépin…pour des applications alimentaires et 

non alimentaires; 

✓ Impact environnemental des déchets vinicoles minimisé.

Conclusion 


