
Université Moulay Ismail
Cluster de Compétences en Agroalimentaire et Sécurité 

Sanitaire des Aliments 

1 – Recherche : Maîtrise des opérations technologiques
de préservation des fruits et valorisation des sous
produits de la transformation de l’industrie
agroalimentaire par une approche agro-chaine.
2- Formation : Mise en place d’un master
interuniversitaire et de formations continues en Sciences 
agroalimentaires. 
3- Service à la société : Création de plateforme
analytique dédiée à l’analyse sensorielle et chimique des
fruits séchés de la région.

3 Axes : 

I. General Objective (GO)

Participation au renforcement et à la diversification de l’offre du secteur 

agroalimentaire dans la région Fès-Meknès.

II. Specific Objective (SO)

Les capacités de formation, de recherche & de développement d’un Cluster de 

Compétences en agroalimentaire et sécurité sanitaire des aliments sont renforcées.

III. Intermediate Results (IR)

IR 1 Des protocoles et des techniques de conservation, de séchage et de transformation des

fruits et légumes sont mis au point pour réduire les pertes liées aux conditions de

stockage.

IR2 La caractérisation physico-chimique et fonctionnelle des co-produits/sous-produits de 

l’industrie agroalimentaire (pectine, marc de raisin et lycopène, par exemple,...) est 

réalisée dans l’objectif de mieux valoriser la biomasse par une approche agro-chaine.

IR 3 Des outils d’analyses (chimiques et microbiologiques) sont mis en place pour contrôler la 

qualité des denrées alimentaires. 

IR 4 Une formation diplômante en Sciences agroalimentaires et sécurité sanitaire des aliments 

est accréditée.

IR 5 Formations continues qualifiantes en « Sécurité et gestion sanitaire des aliments » et « 

Valorisation et certification des produits de terroir ».

IR 6 Une plateforme d’analyses (sensorielles et chimiques) est mise en place à l’UMI pour 

accompagner les coopératives et producteurs de la région dans la promotion des produits 

régionaux pour l’export. 

Cadre Logique

Responsable du CC-ASSA : Prof. Hassan HAJJAJ
h_hajjaj@yahoo.com/ +212 671 380 696  
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